MULTIETNIAS - CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO TIERRA DEL SOL
COMPROMISOS RELACIONADOS CON EL COMPONENTE NUTRICION Y SALUBRIDAD
COMPROMISO 2. Medio de verificacion 8.1

MAYO0/2025

DOCUMENTOS MANIPULADOR DE ALIMENTOS

apanio A | DianaLuz | Astrid Sonia | AN | Neyly Edith
NOMBRE DE MANIPULADOR Poveda Lopez Navaja Carrefo Tabares Campos Arrieta
Garcia Fonseca Cuadrado | Rodriguez | Corrales Bernal Arias
Tecnico en | Manipulador | Manipulador | Manipulador | Manipulador Manipulador | Manipulador
CARGO , ) ) ) ) de de
gastronomia | de alimentos | de alimentos | de alimentos | de alimentos . .
alimentos alimentos
FECHA DE
p 8/04/2025 4/02/2025 9/04/2025 22/05/2025 | 4/02/2025 | 14/09/2024 | 3/02/2025
EXPEDICION
Grupo
CURSO DE LUGAR Z?ngjlac::sl Calidad
DONDE SE Alimentacion | Alimentacion X Alimentacion | Alimentacion | Alimentaria | Asociacion
MANIPULACION - ambiantales o .
DE ALIMENTOS REALIZO EL Sana Sana Sana Sana Capacitacion Ajudisp
CURSO y y Auditorias
profeionales
GEMSAP
FECHADE | g 01/2026 | 4/02/2026 | 9/04/2026 | 22/05/2026 | 4/02/2026 | 14/09/2025 | 3/02/2026
VECIMIENTO
FECHA DE
p 7/04/2025 3/02/2025 26/07/2024 | 21/05/2025 | 3/02/2025 | 14/09/2024 | 21/03/2025
EXPEDICION
CERTIFICADO | PROFESIONAL Alejandro Alejandro Alejandro Solandy Alejandro Alejandro Solandy E
DE APTITUD QUE EMITE EL Duarte Duarte Duarte EugeniaOrtiz Duarte Duarte Ortizy
MEDICA CERTIFICADO Restrepo Restrepo Restrepo Guzman Restrepo Restrepo
FECHA DE 7/04/2026 3/02/2026 26/07/2025 | 21/05/2026 | 3/02/2026 | 14/09/2025 | 21/03/2026
VENCIMIENTO
FECHA DE
p 7/04/2025 3/02/2025 6/07/2024 | 21/05/2025 | 3/02/2025 | 16/09/2024 | 21/03/2025
EXPEDICION
LUGAR QUE Alimentacion | Alimentacion Alimentacion | Alimentacion Alejandro Solandy E
LABORATORIOS EMITE EL GEMSAP Duarte .
Sana Sana Sana Sana Ortiz
CERTIFICADO Restrepo
FECHA DE 7/04/2026 3/02/2026 6/07/2025 21/05/2026 | 3/02/2026 | 16/09/2025 | 21/03/2026
VENCIMIENTO
FECHA NOMBRE CARGO FIRMA
. Sandra Nutricionista Dietista
Elaboré | 31/05/2025 . , .
Robayo S. Centro Comunidad de Cuidado Tierra del Sol
Coordinadora
Aprobé | 31/05/2025 | Raquel Pinto . . . -
P /05/ i Centro Comunidad de Cuidado Tierra del Sol X
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OBJETIVO

TEMARIO Y CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
CAPACITACION EN MANE]O HIGIENICO DE ALIMENTOS

Dar cumplimiento a la politica de Calidad del Establecimiento con el fin de garantizar la salud de nuestros clientes, Cumplir con las normas
para disminuir los riesgos de contaminacién dando cumplimiento a la norma vigente.

METODOLOGIA

Aprendizaje Visual, Aprendizaje Auditiva, Andlisis, evaluativo entre otros

DURACION

10 horas anuales

norma vigente dando cumplimiento al Capitulo 11l Articulos 12 y 13. CAPACITADOR: ING OLGA LUCIA AGUIRRE

MODULO 1 FECHA MODULO 2 FECHA MODULO 3 FECHA
LEGISLACION VIGENTE 01 TIPOS DE CONTAMINACION 15 PLAN DE SANEMIENTO 08
BASICO
ALIMENTOS Resolucién MARZO MARZO : . ABRIL
202 FISICA :Qué es?, importancia 2 025
2674/2.013 025 | ouimica 2.025 ,
:ARqugszlizjtz‘:t; 1500 — BIOLOGICA POES - gQué]es?"
esolucion Registros o planillas spara q se
CRUZADA O TRANSMITIDA 8! P eparagd
PESCA Decreto 561/1984 diligencian?
BEBIDAS Decreto 1366 de 2.020
Decreto 1686 de 2.012
LA IMPORTANCIA DE LA METODOS DE CONSERVACION | INTENCIDAD | TRANSPORTE DE ALIMETOS INTENCIDAD
Limpieza y Desinfeccién INTENCIDAD | Efecto de la temperatura HORARIA HORARIA
HORARIA | Calor Cudles son las exigencias para
Frio transportar y evitar contaminar
Medio Ambiente el producto
USO DE EPP CADENA DE FRIO MICROORGANISMOS
(elementos de proteccién) Refrigeracién y congelacién 3 HORAS | Benéficos en la industria 3 HORAS
3 HORAS 30 MINUTOS | alimentaria b
30 MINUTOS : Nocivos para la salud :
BPM Responsabilidades del MANEJO DE AGUA POTABLE
(buenas précticas de MANIPULADOR DE ALIMETOS
manufactura) Importante contar con tanque
de reserva
ETA CONTROL DE PLAGAS CONTROL DE PREVENCION EN
(enfermedades transmitidas por MANEJO DE RESIDUOS LA SALUD (COVID - OTROS)
alimentos) SOLIDOS
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ALIMENTACION SANA

PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA
01 DE MARZO 2.025 15 DE MARZO 2.025 09 DE ABRIL 2.025
NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [+ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [+ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA |
Brbey. Mg Gesrande | |V Jé: T H e e ksl - TSI 6 ler
e Tnenye Pinenc 13268 GaY| 2 { ae. VYoo 3366 2 |\ ley o yue, 9E371A2
S\ Prevos - 399630 B |aue mpen Prap o |1033617943) 13 maR: Pninoo 1033635
IS - nG)—L‘\Q 323 4% . 4 Q\\mq \C . S6 37 2343 4 0Ly B anll/]"b 3 233901
ey o2 063402 | |5 A) Hil\ (SaVala) BB RINT| 3 /.Cz_mr Yoo 10U\ 896
Mevio . Come o 6o cnd | [0 enme Qemero fortcaeze.| & Nouvg W . AN .
Wl femors 16229 7]+ |7 1(ors & Lovers 1tnqss| 7 )rlrm Yome ro 312324
Eoi B Dorero o109 225 B \uxe CGoin g | B /& Qav-e;n. 06 =30
Merha. omercy 20352329 | 0 [MAn Vieere O34 | 0 L A Povero 1011044z 5.
Cesae omera tonos 1826 | 10 | mane e weeadociA | 19 (Moo Penens 1662 Fech]
1l o= - 11 P L : ==
2 % : i2 % 12 &
3 = 13 DL 3 S
4 4 4
5 5 I5
6 16 6
7 17 17
[ LARETROAUMENTACIONDELA | -
CAPACITACION ES E NOTA: EL SELLO \
[ -VERIHQUELA | RESPONSABILIDAD DEL || commesPonDEALA |
~ AUTENTICIDAD | MANIPULADOR DE ALIMENTOS, AL | | ASISTENCIA E
CORREO :-capacitar.as@gmail.com 3 CUMPLIR CON LAS 10 HORAS ? DOCLIMENTOTCER. ’
PBX: 311 5260905 — 314 4150119 = = e
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Autenticacién de Certificado de Vigencia y edentes Disciplinarios

AL!MENTAC!ON SANA

254-25054Y NGENERA DE ALBSENTT

VALIDO SOLO PARA ALIMENTAC]ON SANA

A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE - ’

2023 —

W
FORMA PARTE DE NUESTRA 98&1&5 .R_ICA

EMPRESA ;
M ‘ " mace consTAR QUE
OLGA LUCIA AGUIRRE

TP 25254-260941 CND
C.C. 52103484

‘.} LUPN!& ","';- . Consulta Estado de Tramite

ot Pt Aeew
Consulta Estacdo de Tramite
Apreciado usilano o

SIS ATt 10 10 e S G cemets da

. T N EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION
s 2674 DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y

BAR LA IDONEIDAD DEL
“{f}”ﬂ""l“‘al‘fj‘@cﬁiﬁ%a“

=

AEIM ENIAGIQM

CORREO: capacitar.as@gmail.com
PBX: 311 5260905 — 314 4150119




Dr. Alejandro ESChiey
Duarte Restrepo Nombre:

 Médico General
CMC 2016-17052 Edad: _

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogota, D.C. - Colombia

LABORATORIO CLINICO LIMENTACION

Universidad Libre
Bacteriologo

Paciente: MARIO STIVEN POVEDA

C.C: 1.019.015.392
Fecha: 07/04/2025

KOH UNAS:
FROTIS DE GARGANTA:

Cel: 314 4150119 - Bogotd - Colombia

07- 04-2025
Marlo Stwen Poveda e Vi \nmmr/(um

1.019.015.392 \

Sexo@ . LNl ey tic) el Nt Al wi i aubefitg saierie

ANA

|

EXPEDIDO: Siete de Abril 2.025 ‘ JARTA

ANA

Negativo para hongos y Levaduras

Cocos Gram Negativos +
Cocos Gram Positivos ++
Frotis de Garganta Normal
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- ‘CAPACITACION QSIANA |
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OBJETIVO

TEMARIO Y CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS

Dar cumplimiento a la politica de Calidad del Establecimiento con el fin de garantizar la salud de nuestros clientes, Cumplir con las normas
para disminuir los riesgos de contaminacién dando cumplimiento a la norma vigente.

METODOLOGIA

Aprendizaje Visual, Aprendizaje Auditiva, Andlisis, evaluativo entre otros

DURACION

10 horas anuales

norma vigente dando cumplimiento al Capitulo 11l Articulos 12 y 13.

MODULO 1 FECHA MODULO 2 FECHA MODULO 3 FECHA
LEGISLACION VIGENTE 04 TIPOS DE CONTAMINACION 15 PLAN DE SANEMIENTO 04
: ENERO ENERG: | BASICO FEBRERO
ALIMENTOS Resolucién 5 628 FISICA L :Qué es?, importancia & s
2674/2.013 : QUIMICA .
CARNICOS Decreto 1500 — BIOLOGICA POES - sQué es?
Rescucionachidas CRUZADA O TRANSMITIDA Registros o planillas jpara q se
PESCA Decreto 561/1984 diligencian?
BEBIDAS Decreto 1366 de 2.020
Decreto 1686 de 2.012
LA IMPORTANCIA DE LA METODOS DE CONSERVACION | INTENCIDAD | TRANSPORTE DE ALIMETOS INTENCIDAD
Limpieza y Desinfeccién INTENCIDAD | Efecto de la temperatura HORARIA HORARIA
HORARIA | Calor Cudles son las exigencias para
Frio transportar y evitar contaminar
Medio Ambiente el producto
UusoO DE EPP CADENA DE FRIO MICROORGANISMOS
(elementos de proteccién) Refrigeracién y congelacién 3 HORAS | Benéficos en la industria 3 HORAS
3 HORAS 30 MINUTOS | alimentaria e
30 MINUTOS Nocivos para la salud = e
BPM Responsabilidades del MANEJO DE AGUA POTABLE 1
(buenas pricticas de MANIPULADOR DE ALIMETOS R e oS
manufactura) Importante contar con tanque S
de reserva ‘\ A
ETA CONTROL DE PLAGAS CONTRO, NCION\RN
(enfermedades transmitidas por MANEJO DE RESIDUOS LA SALU (@é ~ S
simentos) SOLIDOS canner




PLANILLA DE ASISTENCIA

ALIMENTACION SANA

ILLA D A PLANILLA DE ASISTENCIA
04 DE ENERO 2.025 15 DE ENERO 2.025 04 DE FEBRERO 2.025
# | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [+ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [# | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA
! ‘M'[EA—?\' < | 3Bk | \l\(\\l\ (\r‘n = 11004 S30L V¢ ~r S,\Cu-(’-) 231242
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LA RETROALIMENTACION DE LA
~ CAPACITACION ES .
- VERIFIQUE LA RESPONSABILIDAD DEL ConpEa gt ats A
. AUTENTICIDAD MANIPULADOR DE ALIMENTOS, AL ASISTENCIA A
: CORREO: cabacitar.as@gmail.com CUMPLIR CON LAS 10 HORAS DOCUMENTO CON
A PBX: 311'5260905 — 314 4150119 SELLO SECO

CamScanneér
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Autenticacién de Certificado de Vigencia y ‘M«odnntu Disciplinarios

ALIMENTACION SANA

254260 INGENIERA DEAUMENIOY

Y,

M\u

VALIDO SOLO PARA ALIMENTACION SANA

A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE O v
2023 :
FORMA PARTE DE NUESTRA W’W"‘ M ica
EMPRESA RN
ING % @mmmmz
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0 24
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Comsulta Estado do Tramite
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2674 DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y

% ; i EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION
ENTACION l
I

AL MENTAGION

UiV OMPROBAR LA 1DONEIDAD DEL
CITADOR.

CORREO: capacitar.as@gmail.com
PBX: 311 5260905 — 314 4150119
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Fecha:

_ 03-02-2025 A
Dr. Alejandro Luis Alb LR |
Duarte Restrepo nompre: 'S Alberto Lopez L
Médico General 1.012.389.812
CMC 2016-17052 Edad: Sexo () (F] D. Identidad:

R/.
Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes
paraclinicos normales apto para manipular alimentos.
EXPEDIDO:  Tres de Febrero 2.025
Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogota, D.C. - Colombia
LABORATORIO CLINICO LIMENTACION
Universidad Libre
Bacteridlogo ANA
; i
Paciente:  LUIS ALBERTO LOPEZ R
cc: 1012.389.812 & @
Fecha:  03/02/2025
KOH URNAS: Negativo para hongos y Levaduras
FROTIS DE GARGANTA:  Diplococos Graffi Negativos +
Bacilos Gram Negatiy +
Cocos Positivos: +
Frotis de Garg W

CamScann
Cel: 3144150119 - Bogotd - Colombiu



LABORATORIO CLINICO LIMENTACION

Universidad Libre
Bacteridlogo ANA

Paciente:  LUIS ALBERTO LOPEZ
c.C: 1.012.389.812 &
Fecha: 03/02/2025

COPROLOGICO:

Consistencia: Pastosa
Color: Café .
Flora Bacteriana: Normal
Grasas Neutras: -
Almidones: ++

Negativo para Amebas y parssitos intestinales

Yo
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERT' FICADO'42025'3O657924 AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de Servicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 DIANA LUZ NAVAJA CUADRADO con documento de identificacion N° 30657924 Asistio
al curso en manipulacién higiénica de los alimentos, buenas practicas de manufactura y
practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacién cuenta con una intensidad horaria de Diez
(10) horas de formacion las cuales se desarrollaran mediante nuestra plataforma virtual, por lo
cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional se certifica a la persona
nombrada en cuestion como asistente al curso de manipulacion de alimentos y por ende como
manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afio a partir de la emision de su
carné de manipulacion de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 9 dias del mes de Abril del afo 2025.

Atentamente,

d/l M@&M

JASLEIDY ANDREA ROCHA
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0509775

Escanea el Codigo QR

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com



http://www.gemsap.com/
mailto:equipo@gemsap.com
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERT' FICADO'42025'3O657924 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE CAPAC!TACION DE LA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO Y SEGURO DE ALIMENTOS

Con base en lo establecido en la RESOLUCION 2674 DE 2013 Art. 12,13 y 36 se define el
contenido de la jornada continua y permanente de capacitacion en manejo higiénico y seguro
de los alimentos para personas naturales, empleados y empresas del sector alimentos.

OBJETIVO

Formar en Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos, a Todas las personas que realizan actividades de manipulacion de alimentos;
fortaleciendo los procesos de calidad, inocuidad, higiene y salubridad, aportando de manera
positiva a la salud publica de la poblacién.

ALCANCE

Este proceso de formacion va dirigido a todo el personal operativo y administrativo que
manipule, transporte, comercialice y tenga contacto directo e indirecto con los alimentos, el
cual pretende darle los conocimientos, aptitudes y habilidades que requiere el personal
manipulador de alimentos para lograr un desempefio satisfactorio en Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas.

METODOLOGIA

La metodologia a emplear para el proceso de formacion es del tipo tedrico practica y virtual,
permitiendo a los asistentes recibir el conocimiento necesario mediante la catedra impartida
por el capacitador, el material audiovisual, y el material autodidactico disponible en nuestra
plataforma virtual, finalmente la validacion de los conocimientos recibidos se realizara
mediante un sistema de evaluacion en linea para cada uno de los médulos; Con el objetivo de
dar cumplimiento a la jornada continua y permanente de formacion en manejo higiénico de los
alimentos y BPM, para ello se han destinado 3 modulos de capacitacion los cuales deben de
ser desarrollados por los manipuladores de alimentos en formacion, estos mddulos estaran
disponibles en: https://gemsap.com/curso-manipulacion-alimentos/.

EL CONTENIDO DE ESTA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE FORMACION
TAMBIEN INCLUYE COMO DOCUMENTOS ANEXOS:

e Carné de manipulacién de alimentos (vigencia 1 afio a partir de la fecha de formacién).
e Certificado de asistencia.

¢ Plan de capacitacion.

e Perfil Capacitador Avalando Formacién

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com



http://www.gemsap.com/
mailto:equipo@gemsap.com

\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERT' FICADO'42025'30657924 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE’CAPACITACI()N,INDIVIDUAL
METODOLOGIA: TEORICO-PRACTICA-VIRTUAL

OBJETIVO DE CAPACITACION

INTENSIDAD
HORARIA

MODULO 12025

Los Alimentos y los microorganismos: Identificar el concepto de alimento, asi como
sus caracteristicas y su clasificacion, identificar los tipos de contaminacion que pueden
sufrir los alimentos y los factores de crecimiento de las bacterias, asi como la prevencion
de las enfermedades transmitidas por alimentos.

1 hora

Seguridad de los alimentos: Conocer los riesgos a los que se encuentran expuestos
los alimentos, las vias de contaminacion de los alimentos de acuerdo al nivel de riesgo,
entender el concepto de contaminacién de los alimentos, asi como las diferentes vias y
tipos de contaminacién de los alimentos.

2 horas

Buenas practicas de manufactura: Conocer las buenas practicas de manufactura y su
implementacién en la industria de los alimentos, aprender conductas que garanticen la
entrega de un producto inocuo y apto para el consumo humano, y que beneficien la
manipulacién de los alimentos.

1 hora

MODULO Il 2025

Marco legal de los alimentos: Dar a conocer las leyes, decretos y resoluciones que
aplican para la industria de alimentos, los requisitos de infraestructura, higiene, personal
y documentacion que se deben de cumplir en Colombia.

1 hora

Factores claves en la conservacion de alimentos: Identificar los factores claves que
beneficien la conservacion de los alimentos temperaturas seguras, cadena de frio,
almacenamiento y rotacion de los alimentos, limpieza y desinfeccion de utensilios, areas
y superficies. Garantizando alimentos seguros.

1 hora

Prevencion de la contaminacion directa y cruzada: Conocer estrategias enfocadas a
la prevencion de la contaminacion directa y cruzada de los alimentos, la importancia del
lavado de manos, separar alimentos crudos de alimentos cocinados, la importancia de la
higiene personal, respetar la cadena de frio y el correcto almacenamiento de los
alimentos.

1 hora

Practicas higiénicas: Crear conciencia y actitudes que se consideren necesarias al
trabajar con alimentos, para conservar las caracteristicas de inocuidad de los alimentos y
su manejo higiénico, resaltar la importancia del manipulador de alimentos en relacion a
la higiene y salubridad.

1 hora

MODULO Il 2025

Condiciones 6ptimas para la manipulaciéon de alimentos: Conocer las condiciones
6ptimas de los lugares donde se fabrican, procesan, elaboran y manipulan alimentos,
garantizar el ambiente adecuado que disminuya los riesgos de contaminacion.

1 hora

Plan de Saneamiento: Conocer el documento plan de saneamiento, su contenido,
caracteristicas, cumplimiento de programas y la importancia de la adecuada
implementacién y desarrollo de los programas de limpieza y desinfeccion, gestion de
residuos solidos y liquidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable.

1 hora

TIEMPO TOTAL DE CAPACITACION RESOLUCION 2674 DE 2013

10 HORAS

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com



http://www.gemsap.com/
mailto:equipo@gemsap.com

@EMSAP

' GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-42025-30657924 AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales

Correo Electronico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com



http://www.gemsap.com/
mailto:equipo@gemsap.com

CERTIFICADO-42025-30657924

] Carnet de Manipulacion
\JEMSAP P

“GRUPG EWPRESARIAL BE SERVICIOS de Alimentosy BPM

AMBIENTALES & PROFESIONALES

\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS
AMBIENTALES & PROFESIONALES

ESTE DOCUMENTO ACREDITA A SU PORTADOR COMO ASISTENTE A LA
JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE EN MANEJO SEGURO E HIGIENICO
DE LOS ALIMENTOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
(RESOLUCION 2674 DE 2013, CAP. Il ART. 12 Y 13)

DIANA NAVAJA

Nombre

30657924

Documento

9 De Abril De 2026

Valido Hasta

Escanea el Cédigo QR

www.gemsap.com / Numero Celular 310 708 9494

Intensidad Horaria del Curso 10 Horas de Formacion

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electrénico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

WWWwW.gemsap.com



http://www.gemsap.com/
mailto:equipo@gemsap.com
http://www.gemsap.com/

(A Ry 4N . 20-07-202
. Dr. Alejandro Fecha:_26-07 4. A_IMENTACION

Duarte Restrepo nompre: Piana Luz Navajas
Medico General 0.657.924
CMC 2016-17052 Edad: ____ Sexo(M| D. Identidad: hadh
ANA
R/.

Se expide certificado médico de paciente en mencion,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con examenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

EXPEDIDO: Veintiseis de Julio 2.024

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogota, D.C. - Colombia
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' ALIMENTACION
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PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA
07 DE ABRIL 2.025 28 DE ABRIL 2.025 22 DE MAYO 2.025
# | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [¢+ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [+ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA
U Lo (m!u,/ Boal- [ llas1ox | [V [peoac GgA . sazae]| [T [She S Yoes | 106200
2 W X - O Sler (200164290 P | yrn Colee] Berd. | paspre| B [DV). Guen o @ |icecumn
3 . Gego. R lipsataam) B con S Veges  \bmesiny| B [Ehbian CLD%A o352 39300y
4 TAbiAY Covorn osasasly B [OScr © ot Roowazd | B [ don Glod Zoml | mariare |
2 e Sq‘b(\\m. IEA26547 - : j&)«.& Guneno 2. | 10bs24339 : o o Sev | 2006424
7 o 7 A 7 Q™
8 8 % 8 &y
9 - 9 i - )
0 0 0
L | m h
12 12 12
3 13 3
4 4 4
5 5 5
i6 6 6
7 7 7
[ LARETROAUMENTACIONDELA |
| CAPACITACION ES iy : \
@ _VERIFIQUE LA | RESPONSABILIDAD DEL ¢l L i A
~ AUTENTICIDAD | MANIPULADOR DE ALIMENTOS, AL | | ASISTENCIA fhsi | 4
CORREO cagautas .as@gmail.com _ CUMPLIR CON LAS 10 HORAS ; . DOCUMENTO CON %
PBX: 31 5260905 — 314 4150119 e i | smuoseco |

\ RN e

ALIMENTACION SANA




RIPUALICA 3¢ COLEMAIL ‘ &
y icacién de Certificado de Vigenciq y
<.> COPNIAV A ! ] D O Antecedentes Disciplinarios
Cozms Profesess’ Nase af (a igemeriy .

Autenticacion de Certificado de Vigencia y Qntecedemes Disciplinarios
ALIMENTACION
. Matricula Profesion

25254260211 NGENERIA DE AUMENTOS

A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE =

2023
FORMA PARTE DE NUESTRA
EMPRESA

OLGA LUCIA AGUIRRE \ My T e

GESTION DE LA INOCUIDAD AUMENTARIA

TP 25254-260941 CND
C.C 52103484

Co 3 FEMOSE AT O Clow rete [320; P

g‘) CUPNIA -

Consulta Estado de Tramite
mwwmﬂ; .

Consulta Estado de Tramite

Apreciado ustiario

UIEIT € RBTO 2E) VST IATELNAT S TP MMt S Usumestt e ket acin

e s et e

, e e " Y
A o / Y
./ rﬁ i) | EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION |
4 % J ; 2674, DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y
! CRUSIV.
t »i _i

L] MEMIA@JQM

CORREO: capacitar.as@gmail.com
PBX: 311 5260905 — 314 4150119




21-05-2025 '
Dr. Alejandro P : = p A LIMENTACIO
Duarte Restrepo Nombre: i Rodﬂgu:ezbbrs 47339 ng , N

Médico General
CMC 2016-17052 Edad:___ Sexo(M] (K] D. Identidad:

R 8y
Se expide certificado médico de paciente en mencion,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con examenes -

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

EXPEDIDO:  Veintiuno de Mayo 2.025 L O)ANA

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogota, D.C. - Colombia

LABORATORIO_CLINICO LIMENTACION
i ANA

Paciente: ASTRID CARRENO RODRIGUEZ
CiC: 1.065.847.339
Fecha: 21/05/2025

KOH UNAS: Negativo para hongos y Levaduras
FROTIS DE GARGANTA: Diplococos Gram Negativos +
Bacilos Gram Negativos +

Cocos Positivos
Frotis de Garganta Normal

/

/
o N JANA )
£

>

Cel: 314 4150119 - Bogotd - Colombia
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OBJETIVO

TEMARIO Y CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS

Dar cumplimiento a la politica de Calidad del Establecimiento con el fin de garantizar la salud de nuestros clientes, Cumplir con las normas
para disminuir los riesgos de contaminacién dando cumplimiento a la norma vigente.

METODOLOGIA

Aprendizaje Visual, Aprendizaje Auditiva, Andlisis, evaluativo entre otros

DURACION

10 horas anuales

norma vigente dando cumplimiento al Capitulo 11l Articulos 12 y 13.

MODULO 1 FECHA MODULO 2 FECHA MODULO 3 FECHA
LEGISLACION VIGENTE 04 TIPOS DE CONTAMINACION 15 PLAN DE SANEMIENTO 04
ONE BASICO 2
ALIMENTOS Resolucion ENERO FaCk ENERO g : FEBRERO
” 0 ;Qué es?, importancia 2 025
2674/2.013 2.025 QUIMICA 2,025 025
;Am'nz(:: Z;‘l;‘; il BIOLOGICA Sk eQuéIe'?"
SO istros o planillas jpara q se
CRUZADA O TRANSMITIDA b P Gt
PESCA Decreto 561/1984 diligencian?
BEBIDAS Decreto 1366 de 2.020
Decreto 1686 de 2.012
LA IMPORTANCIA DE LA METODOS DE CONSERVACION | INTENCIDAD | TRANSPORTE DE ALIMETOS INTENCIDAD
Limpieza y Desinfeccién INTENCIDAD | Efecto de la temperatura HORARIA HORARIA
HORARIA | Calor Cuéles son las exigencias para
Foio transportar y evitar contaminar
Medio Ambiente el producto
UusoO DE EPP CADENA DE FRIO MICROORGANISMOS
(elementos de proteccién) Refrigeracién y congelacién 3 HORAS | Benéficos en la industria 3 HORAS
3 HORAS 30 MINUTOS | alimentaria
30 MINUTOS Nocivos para la salud
BPM Responsabilidades del MANEJO DE AGUA POTABLE et
(buenas practicas de MANIPULADOR DE ALIMETOS - - .
manufactura) Importante contar con tanque
de reserva
ETA CONTROL DE PLAGAS CONTROL cnbN EN
(enfermedades transmitidas por MANEJO DE RESIDUOS LA SALU
alimentos) SOLIDOS




PLANILLA DE ASISTENCIA

C|O[@[N[O[R[R[W@[N][=*

PLANILLA DE ASISTENCIA PLANILLA DE ASISTENCIA
04 DE ENERO 2.025 15 DE ENERO 2.025 E FEBRERO 2.02
NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | |# | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA | [¢ | NOMBRE Y APELLIDO | # CEDULA
L L ey A woeryr [P Orhe foorsaan| ! nver < leels 232412
as et Apez. [ORzen | B e, <l_Jdo 2v 4R | 2 [ydu Ovhe Honcitg
hedos . or\\l . f Moo95 30| (3 “K\Ju S2.333339. 3 oy Alee ’a Leper Jo1 2339812
Ly Yo 525930 4 [, o abeds oo, P12zl | B[S Teberes ©- 2.6
‘. o . [RR11R4)12 . : e TehwerC. 3e.3c6 %L 2 Hid, 14 o‘mgo 52333339
et N e
> 2 S R i~
F‘*GD 8 = 8 b

9 9
0 10
11 m n
2 12 2
3 13 3
4 14 4
5 5 5
6 6 6
17 7 7

(91 VERIFIQUE LA
AUTENTICIDAD

CORREO_Za\pagLar as@gmail.com
PBX 3n 5260@5 314 415019

POIDATTIENY -

.‘ (=
\ ’ .
\\ S\ RO, -

N -

LA RETROALIMENTACION DE LA
CAPACITACION ES
RESPONSABILIDAD DEL
MANIPULADOR DE ALIMENTOS, AL

CUMPLIR CON LAS 10 HORAS

ALIMENTACION SANA

NOTA: EL SELLO
CORRESPONDE A LA
ASISTENCIA

DOCUMENTO CON
SELLO SECO

@ CamScann
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Autenticacion de Certificado de Vigencia y demes Disciplinarios
25754 28001 INGENIER'A D AUMENTOS . 'y '\‘G
VALIDO SOLO PARA ALIMENTAC]ON SANA
A PARTIR DEL 1 DE NOVIEMBRE
2023
FORMA PARTE DE NUESTRA
EMPRESA |
ING bl e 17
LUCIA AGUIRRE o e
TP 2 2 1 CND e

':Q.v. .
g. ) k& Consulta Estado de Tramite
Co et Protrvcest Hems » 1. .

Apreciado n:%es% »
i "“"’g,ﬁ oL
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u“?:m EN CUMPLIMIENTO CON EL ARTICULO 13 DE LA RESOLUCION
JON 267 DE 2013, ESTE DOCUMENTO SE UTILIZA UNICA Y
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OMPROBAR LA 1DONEIDAD DEL
| E' CITADOR.

CamScanner
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CORREO: capacitar.as@gmail.com
PBX: 311 5260905 — 314 4150119




Dr. Alejandro  Fecha: _03-02-2025 /. i

Duarte Restrepo nompre. SONia Tabares Corrales 4
Médico General 8.756.
CMC 2016-17052 Edad:_ Sexo(M] (K] D. Identidad: 38.756.555

R/.

Se expide certificado médico de paciente en mencién,
el cual puede vivir en comunidad sin enfermedades
infectocontagiosas de piel o garganta, con exdmenes

paraclinicos normales apto para manipular alimentos.

EXPEDIDO:  Tres de Febrero 2.025 v A

Carrera 81D No. 22C - 49 Cel.:314 415 0119 - Bogota, D.C. - Colombia

LABORATORIO CLINICO LIMENTACION

Universidad Libre
Bacteriologo ANA
i
Paciente: SONIA TABARES CORRALES
G 38.756.555 o P

Fecha: 03/02/2025

KOH UNAS: Negatlvo parahongos y Levaduras

FROTIS DE GARGANTA: Diplococos Gram,ﬂetatlvos +
Cocos Gram Negéti\go +

St i

(N ,
3 l)/,\v/ !
(%3 CamScann
Cel: 3144150119 - Bogota Colombiu




LABORATORIO CLINICO LIMENTACION

Universidad Libre
Bacteriologo ANA

Paciente: SONIA TABARES CORRA
o8 % 38.756.555 W
Fecha: 03/02/2025

COPROLOGICO: iy

WX

Consistencia: Pastosa
Color: Café
Flora Bacteriana: Normalsien i

Grasas Neutras: e Mg
Fibras Vegetales: + ) i;g@ o,
Negativo para Amebas y parasitos intestinales ey

@ CamScann
Cel: 314 4150119 - Bogota - Colombia
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Capacitacién & Asesorias

Tramites
INVIMA

OLGA MERCEDES HIGUERA RODRIGUEZ

CERTIFICA

Que la persona relacionada a continuacién realizd la siguiente capacitacion continua y
permanente, con base en lo estipulado en la Resolucion 2674 de 2013 Capitulo III Articulo 12,

asi:

TEMA : MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS - CONCEPTOS BASICO

Intensidad horaria: 10 Horas

Fecha : 14 DE SEPTIEMBRE DE 2024

[ APELLIDOS Y NOMBRES DOCUMENTO [ CARNET ]
| CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCELA | 52857552 | 08820 |

Dando cumplimiento a la Resolucion 2674 de 2013, con el objetivo de garantizar que los
productos se manipulen en condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan los riesgos

inherentes a la produccion.

Esta certificacion se firma a los CATORCE (14) dias del mes de SEPTIEMBRE de 2024.

Ol pr FHegpne. ¥

OLGA MERCEDES HIGUERA RODRIGUEZ
Directora Técnica - Calidad Alimentaria
C.C. 51.769.939 DE BOGOTA

RUT 51769939 -7

Tel. 3002133514-3125725652
calidad.alimentarial@gmail.com / calidadalimentaria.com.co

Sede Norte Sede Sur Sede Suba Sede Administrativa
Cra. 53 No. 78-21 OF 201 Calle 11 sur No. 31 -39 Cra. 92 No.145-39 Cra. 53 No. 78-21 OF 202
Local 218 Est. Transv. 91
X C OIIC{ ".- ! El portador de esta certificacién ingreso al
. alimentaria Plan de Capacitacién Continua y Permanente
Resolucién No. 2674 de 2013 - MinSalud 10 horas
PLAN DE CAP, Y
10 HORAS

Certifica Q@

CAMPOS BERNAL fOHANNA MARCELA
C.C. N. 52857552
Asistié y Aprobé el Curso:

Manejo Higiénico de Alimentos
CONCEPTOS BASICOS

Fecha: 14 DE SEPTIEMBRE DE 2024
Duracién 10 horas - Vigencia: Un (1) afio

08820

A A D) guw: K
Olga Mércédes Higuera Rodriguez
Ingeniera de Alimentos — UJTL
Directora Técnica
Resolucién 098 Secretaria de Salud

Cel: 3002133514-3125725652
calidadalimentarial@gmail.com




PORSALUD S.A.S

11800, .
Calle 145 A # 94A - 17 - "7« 601746 226?3'6.5:0: 746 2780 » DT06LEH SEEYUAS
Cra 36 # 34-71 Barzal 7 (608) 6458053 " 316 532 4324 Villavicencio
“" www.porsaludips.com

co NAL
NCEPTO MEDICO chgf‘,c,'gﬁpﬁﬁm'q MEDICO OCUPACIONAL

N* 93845

FECHA Y CIUDAD DE REALIZACION DEL EXAMEN
5 Lin Linia: PO oo pLuAGIN MDD CURACIONAL GO s
DA |mes | ARo OSTEMUSCULAR DE INGRESO
Cludad /
ST R O ASPIRANTE
DATOS DE LA EMPRESA DOND 5 EL TRABAJADO
T  LABORA, LABORARA 0 LASOR PARTICULARES
Nombre de la empresa i n." mlslo',n
| ——— ey
DATOS DEL TRABAJADOR / ASPIRANTE (Tpe de P g a,c,;:owmm:‘:""‘ e
AMPOS BERN A0S 0 cc 52857
CAMPOS AL JOHANNA MARCELA FEMENINO e L ziisuz
Apeldos y Nombree
Cargo
MANIPULADORA DE ALIMENTOS e ———
CONCEPTO DE APTITUD OCUPACIONAL
APTO SIN RESTRICCIONES LABORALES
Observaciones: NO APLICA e e l
si
CUMPLE CON LOS REQUISITOS Y ES APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS ___ =505
RESTRICCIONES LABORALES — TIPO RECOMENDACIONES
SIN RESTRICCIONES LABORALES NINGUNA NINGUNA
El concepto de Aptitud se definié a partir de los siguientes examenes prlcil:_a_d_f’_s______f
EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL CON ENFASIS OSTEOMUSCULAR DE 7 KOH DE URAS v
INGRESO -
FROTIS DE GARGANTA (SIN CULTIVO) / COPROLOGICO /
RECOMENDACIONES MEDICAS RECOMENDACIONES OCUPACIONALES HABITOS Y ESTILO DE VIDA SALUDABLES
USAR CORRECCION VISUAL USO DE EPP ALIMENTACION RICA EN FIBRA, LIQUIDOS Y
VERDURAS
VALORACION POR EPS : OPTOMETRIA PARA SVE VISUAL
FORMULACION DE CORRECCION VISUAL.
PAUSAS ACTIVAS E HIGIENE POSTURAL .
CONTROL DE PESO
ACTIVIDAD FISICA AEROBICA
HACER DEPORTE
DIETA BALANCEADA
HABITOS SALUDABLES
OTRAS OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES
RAMIENTO DE PIERNAS PARA FAVORECER §

SE RECOMIENDA REALIZAR HIGIENE POSTURAL / EJERCICIOS DE ESTI
CUADO DE CARGAS / NORMAS DE CUIDADO E HIGIENE PERSONAL/ MANTENE

RETORNO VENOSO / MANEJO ADE

URAS LIMPIAS, CORTAS y SIN ESMALTE [/ USO DE ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL SEGU

PROFESIOGRAMALA INDUMENTARIA PARA MANIPULAR ALIMENTOS DEBE DE SER DE COLORES CLAROS PAF
Y NO DEBERA SER UTILIZADO EN AREAS DIFERENTES A LA DE LC

VISUALIZAR MEJOR SU ESTADO DE LIMPIEZA
S CESOSNO DEBEN USAR MAQULLAJE, NO PUEDEN USAT JOVSS, NO SE DEBE COMER, FUMAR O ESCUPIR E

EL LUGAR DONDE ESTEN PROCESANDO ALIMENTOS/ CUIDADO EXTREMO AL MANIPULAR ELEMENTOS QUE ESTA
A ALTAS TEMPERATURAS O BAJAS | SE RECOMIENDA CUIDADO CON ELEMENTOS CORTO-PUNZANTES / CUMPLI
CON EL PROGRAMA DE SISTEMA DE GESTION Y SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE LA EMPRESA [E
TRABAJADOR NO PRESENTA ALTERACIONES EN LOS SISTEMAS OSTEOMUSCULAR, DERMATOLOGICO

RESPIRATORIO

e —————

Ingreso el 14/09/2024 07:09:36a.m,
g lins Software pars el secior salud - www.biofile.com

|mpreso el 16/08/2024 2 las 01:15 p.m.
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men - médico
ocupa Togsuado en este Tocmenis o o
clor(a) abajo mencion,
ado me ha

saleza Y propésito del exa
os del examen médico a men. He comprendido
partir de la asesorfa th\ he tenido la oportunidad 9@ analizar el propésito, los banefi
Gon de esle examen es volu nun.. :Oiq.u uhwmudon, las
e tuve la oportunidad

Zonsentimiento en cualquier
momento. Ful informado d:‘:‘- Entlendo que la realiz8

S medidas para proteger la confidencialidad do mis resultados. Las
respuestas dadas

examen son completas y veridica
s
doclor(a) para que suminisire a las
i 35 0 N
€S contemplad enlalsﬂisladbﬂvioefﬂl’.h" ion reg .
jodes on In iiema legielact (. lﬂunlm:m pora que

s
Mdlohsudosmbbnoohansldommmmﬁ
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aro que he dado informacién  verdader:
/ medico de la IPS a sobre mi est
/ 9 a que se me ado de salud
IV, Activas)...* practi y mis antece e no he omitido nin
(VeroP ™ on HIV,Psi )."De Igual que el examen fisico necesario Hm m.m;mulm:mt:luos e I t:m ning Un dato de importancla y eutorizo
medidas s prevencion que debo tomar” , certifico que he . He leido ¥ P! 1 0 P _.
. sido retroalimentado ;omlosmuludosdani loraci 6n médica
Médico P y las
Aspirante o Trabajador
Firma: -ses s ﬁ-)Nmrv‘ crond?
Nombre: BOLIVAR HERNANDEZ ALEJANDRO o
. Nombre: CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCELA
RM: 369911 e it
' LS.0.: 7317
cc: 52857552

PORSALUD S.A.S

NIT: 800.230.659-1
753 - 315 7096150 - Bogotd

Dir: qule 145 A # 94A - 17 - PBX: 601746 2603 - 601746 2
Dir Cra36 #34-71 Barzal - Tel (608) 6458053 - 316 5324324 villavicencio
Web: www.porsaludips.com

Fstamos contigo

RECOMENDACIONES

CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCELA Fecha: 14/09/2024

Paciente:
{dentificacién: CC: 52857552 Fecha Nacimiento: 26/08/1981
Cargo: MANIPULADORA DE ALIMENTOS Edad:
Género: FEMENINO Estado Civil: UNION LIBRE
Ciudad: BOGOTA (BOGOTAD.C., COLOMBIA)

Direccién: CRA 115149810

RECOMENDACIONES HABITOS Y ESTILOS DE VIDA SALUDABLES
ONTROL DE PESO, DIETA BALANCEADA, HABITOS SALUDABLES, HACER DEPORTE,

ACTIVIDAD FISICA AEROBICA, C
ALIMENT. ACION RICAEN FIBRA, LlQuiposY VERDURAS

RECOMENDACIONES OCUPACIONALES
UAL, USO DE EPP

PAUSAS ACTIVASE HIGIENE POSTURAL, SVE VIS

RECOMENDACIONES MEDICAS
USAR CORRECCION VISUAL, VALORACION POR EPS: OPTOMETRIA PARA FORM

ULACION DE CORRECCION VISUAL.

pErrs
NOMBRE DE LA PERSONA DE BOLIVAR HERNANDEZ ALEJANDRO CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCEL
RECURSOS HUMANOS DE RECIBIDO POR EL TRABAJADOR
PARTICULARES R. M. 369911 Ls.0.: FIRMA DEL TRABAJADOR




Convenio  *  PARTICULAR
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PORSALUD
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RESULTADO DE LABORATORIO CLINICO

Paciente CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCELA Fecha Reporte  16/09/2024
Documento CC 52857552 Edad 43A19D.
Remitente PORSALUD Sexo Femenino

No de Orden 5064282

o Ry R e  Valores de Referencia

COLORACION GRAM

Método
Muestra: FROTIS FARINGEO
Resultado: . LIGERA FLORA COCOIDE GRAM POSITIVA
Reaccién Leucocitaria: ESCASA
Toma Muestra: 14/09/2024 07:28:27a. m. Fecha Validacién: 16/09/2024 11:33:43a.m.

EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS [KOH]
Método .
Muestra: UNAS MANOS
Resultado: NO SE OBSERVAN ESTRUCTURAS

MICOTICAS
Blasloconidias: NEGATIVO
Hifas hialinas septadas: NEGATIVO
Levaduras: NEGATIVO
Pseudomicelios: NEGATIVO

Toma Muestra; 14/00/2024 07:28:27a.m. Fecha Vatldacion: 16/09/2024 11:31:292. .
@«m«ma. Voo &
=
CO.41.781.429
GALEANO MARTHA DEL PILAR
BACTERIOLOGA TP 51751429
Examen

i g Resultado  Unidades
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Pacieate CAMPOS BERNAL JOHANNA MARCELA Fecha Reporte  16/09/2024

Documentq CC 52857552 Edad 43A19D.
Remitente PORSALUD Sexo Femenino
Convenio PARTICULAR No de Orden 5U64282
Exkmen S0 e Resultado  Unidades Valores deReferencia

COPROLOGICO

Método

ANALISIS FISICO
Color: . CAFE
Consistencia: PASTOSA
ANALISIS MICROSCOPICO

Leucocitos: ESCASOS xc

Flora Bacteriana: NORMAL

Resultado: NO SE OBSERVAN ESTRUCTURAS

PARASITARIAS
Toma Muestra: 14/08/2024 07:28:27a. m. Fecha Validacion: 16/09/2024 11:31:293. m.

GALEAND MARTHA DEL PILAR
BACTERIOLOGA TP 51751429

Trabajamos brindando salud, calidez, y calidad en todos nuestros servicios
Sede Suba Calle 145 a No. 94 a 17. PBX 6819979 Impresion: 11:34:082 m.

'\“"ﬂﬁjﬂn N e R
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ASOCIACION AJUDISP «8»
BOGOTA-COLOMBIA <

AJUDISP EDUCACION PARA EL TRABAJO VY EL DESARROLLO 5—[’11.’]\'1.54.’]\[0

Como miembro de entidades avaladas en cursos bdsicos de economia solidaria con
enfasis en trabajo asociado. Es un registro de las entidades que estan facultadas

NIT. 6. - g . . . - p . . . .
secrETARIADE SACup  para dictar cursos bdsicos de economia solidaria con énfasis en trabajo asociado
s C . 7 Py .
szcreTamiaDEEDUCACon  COn el objeto de cumplir el requisito de (a ley 115 de Febrero 8 de 1994. junto al
Fa023-8460 decreto 4904 de diciembre 16 de 2009 como Requisito de la educacion para trabajo
y el desarrollo humano, avalado por secretaria de educacion decreto 3616 de 2005y

3100 del 2019

CERTIFICA:

QUET: NELLY EDITH ARRIETA ARIAS

C.C: 25774351 DE MONTERIA CORDOBA
ASISTIO Y APROBO EL CURSO BASICO DE

MANTPULACION DE ALIMENTOS
INTENSIDAD DE 40 HORAS

Asociacion Juvenil de Estudios Rafae[ Wan Gonzalez Figueroa
Sociales y Politicos Presidente AJUDISP
;0:9 NiT: 901.384 935-1 A A)  CC.1.012362780
aimse AJUDISP 5 AJUDISP Asociacion AJUDISP a yip1se
RAFAEL IVAN GONZALEZ FIGUEROA
C.C 1012362780 de Bogotd Asociacion AJUDISP INSTRUCTOR

DADO EN BOGOTA CUNDINAMARCA A LOS DIAS 03 DEL MES DE FEBRERO
DEL 2025 CONVIGENCIA DE 1 ANO
AVALADO POR SECRETARIA DE EDUCACION Y SECRETARIA DE SALUD




SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA SAS

CALLE 27 SUR # 19 - 19 Teléfono: 4087000, 4072406
Sﬁﬁiﬁ%&&%ﬁﬁﬁ CERTIFICADO MEDICO PARA MANIPULACION DE

ALIMENTOS
ldentificacion:cc 25774351 Nombre:NELLY EDITH ARRIETA ARIAS

Edad: 43 Aros
@idad: PARTICULAR - CERT ALIM-2025
r

DE ACUERDO CON LA EVALUACION soLIC

ITADA POR LA EMPRE
RESPECTO A LOS LABORATORIOS REAL|

ZADOS SE CONCLUYE LO SIGUIENTE :
FROTIS FARINGEQ: ACEPTABLE

KOH DE UNAS: NEGATIVO

OPINION:

EL TRABAJADOR EN MENCION NO PADECE

NINGUNA ENFERMEDAD INFECTOCONTAGIOSA,
EVIDENCIABLE EN EL REPORTE DE LOS LABORATORIOS.

ES APTO(A) PARA MANIPULAR ALIMENTOS

SE RECOMIENDA:

1 CONTINUAR CON EL LAVADO DE MANOS DE

FORMA CONTINUA
2 DEBE TENER ADECUADO LAVADO DE MANO

SY DE UNAS, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN

3 USO CBLIGATORIO DE COFIA GUANTES Y TAPABOCAS PERMANTES

awoyeoer,
]\R P l 3 —_—  Dra Solarnlly 159 0,!,};5
(Wepiere ragdeoms
= - RMO 478872015
s I Rosaria
NELLY EDITH ARRIETA ARIAS

SA Y/O EL TRABAJADOR INDEPENDIENTE

Fecha:21/03/2025 11:21:00

~

SOLANDY EUGENIA ORTIZ GUZMAN
C.C 25774351 Especialidad: MEDICO ESPECIALISTA EN SALUD
OCUPACIONAL
CC: 52116798 RM: RM2116/01 LO4788/15

J
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oM SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA
UL SAS

s Nit: 900157744
SRR : impresién 21/03/2025 11:25:52
e a2 o LABORATORIO CLINICQ  Fecha impresion
t(»rw Cll27 SUR No 19- 19 Tel : 6016264247-3183832085-3115117029-3002717331 NIT 900157744 Fecha 21/03/2025 09:43:00
Doc: 25774351 Nombre : NELLY EDITH ARRIETA ARIAS Edad :43 Afios Sexo :F
Entidad: PARTICULAR
Parametro Resultado Rango referencia

“C-O—L-OR.A—CIVO-N—GMMFF e e e e o e e e et e o bt i A A et e i A e il e B e e i i L i e
FROTIS FARINGEO .

Reaccion Leucocitaria ESCASA

Cocos Gram Positivos +

Celulas Epiteliales ESCASAS

h = .
PO £’{? ‘/2,, (d’?u&v ’-
ALBA LUZ BALAGUERA RODRIGUEZ

Especialidad: BACTERIOLOGO
CC: 41798364 RM:

EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS KOH

KOH de ufias Y
Tipo de Muestra UNAS
Localizacion MANOS

Negativo Para Estructuras micéticas en la Muestra Analizada

-

D 3 Ty
C’f‘?)éa, Is/b_ﬁ, ‘/2;: !;711.5«;* o

ALBA LUZ BAl AGUERA RODRIGUEZ
Especialidad: BACTERIOLOGO
CC: 41798364 RM:

it
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